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Trittco Biomacht das Eis, welches der
Natur begegnet. %wgufame mit

i frisch gemolken, die Milch
des Direkterzeugers lhre Vertrauens,
sicher, mit foten Qua[t‘fa%nfm&
reich an Erndhrungsqualitat, nicht
verandert oder minderwertig
verursacht durch die industrielle
Phasen der Pasteurisierung und
weitaus gunstiger als den Kauf der
Milch im Supermarkt.

Trittico Bio pasfeunisient nur einmal die Rubumileh und
macht daraus ein sehr schmackhaftes Eis.

Auf diese Weise gehen die wichtigen organischen
Eigenschaften der Rohmilch nicht verloren, was
normalerweise  geschieht, wenn man  bereits
pasteurisierte Milch kauft und das Ergebnis ist ein
natdrliches und nahrhaftes Eis.

Die EU-Ricktlinien 92/46 and 92/47 legen die Regeln bzw. Verfahren fiir die Rohmilchpasteurisierung einschliesslich
der Temperaturien, der Verarbeitungsphasen und der Datenregistrierung der Pasteurisierung fest:
+ Die Eismaschine Trittico Bio besitzt eine cﬁgtéafe Software, die die Verfahren der EU-Richtlinien kennt. Die Trittico

Bio erkennt die Temwaﬁmdw@adamwuﬂ&tm&e&w
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« Sie enfasst und, drucht alle Daten tber den Prozess

der Pasteurisierung. Dies ist fur Kontrollen der
Behorden nutzlich.
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Trittico Bio

Korrekt zu sein bedeutet, dass man alle Ulafilen
und Ideale anderer respektiert und alle Stimme \adkhsy
und gleiche Bedeutung gibt. "Biofogically conrect’
zZu sein bedeutet, dass man Teil einer Welt
ist, die sich andert und ihre Stimme und ihre «ff
Gruinde erhebt. Eine Welt des Leute, die einen

Lebensstil gewahlt haben, der die Natur und, ihre (TP

Die rohe Milch zu lhrem direkten Bauer holen

und sie zu Hause pasteurisieren konnen, wahrend man
das Eis erzeugt. Das ist ein kleiner Schritt nach der
okologische Nachhaltigkeit der Erzeugung. So kann man
die Ubergiange zwischen Erzeuger und Verbraucher
kirzen und eine qualitativ hochwertige Milch haben, um
das Eis zu machen.

Wenn man eine rohe und biologische Milch wahlt, wird
der Schritt einen riesigen Fortschritt, das heift
conect]

Das ist eine Wahl, die eine Welt des Leute vertretet, die
ein Marktsegment standig zunimmt bevolkern.

Trittico Bio wird von “Muva Kempten” bestdtigt,
das heil3t einem der wichtigsten Forschungsinstitute fur die
Analyse, die Garantie und die Entwicklung der Qualitat

der Molkereiprodukte.
TECHNISCHE modell
DATE 30 60 120
kapazitat pro zyklus 5 10 20
s 20/30 40/60 75/120
« Volt/
spannung Ha/ph 400/50/3 400/50/3 400/50/3

leistung®® kW 58 59 9 92 186 199
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uft+  \agser Iuft+
wasser wasser

L}
luft +

kiihlkondensator*“ wasser wasser

breite (A)  cm 51 51 61 61 61 61
tiefe(B)  cm 80 97 95 95 115 115

tiefe(C) cm 875 103,55 1025 1025 1225 122,55

hohe (H)  cm 140 140 141 141 144 144

gewicht*®>  cm 252 - 341 - 513 -

*1 Die Stundenproduktion dndert sich je nach verwendeter Mischung

und Dichte des Endproduktes.*2 Erhdltlich auch mit 60 Hz.

*3 Die Maschinen mit Luftkondensator werden vor der Auslieferung gewogen.
Wasser: eingebautes Kondensationssystem.

Luft+Wasser m :eingebautes Kondensationssystem.

Luft+Wasser a: eingebautes Wasserkondensator und entfernter Luftkondensator.

Rev. 1016  Die Angaben kénnen jederzeit und fristlos durch den Hersteller gecindert werden.



