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EQUILIBRIO INTELLIGENTE WAARE

Das neue revolutiondre System von Bravo, das perfekt mit Trittico tiber das optionale
WIFI kommuniziert, bestehend aus einer Waage und einer App fiir das iPad, die es dem
Benutzer ermdglichen, jeden Arbeitsschritt zu iberwachen und auszufiihren: Wiegen,
Einfligung der Zutaten zur richtigen Zeit, Mischsgechwindigkeit, Temperaturregelung mit
Dezimalgenauigkeit und Zeitkontrolle sowohl im heiRen als auch im kalten Prozess.

INSIGHT

Dank der Insight Technology konnen wir von unserem Hauptsitz aus die Installation
beaufsichtigen und die ersten Produktionszyklen (berwachen. Unser Server kann
die Maschine 24 Stunden lang (berwachen und kann automatische Meldungen Utber
unsachgemadlen Gebrauch der Maschine, unangemessene Arbeitsbedingungen oder
empfohlene regelmaRBige Wartungsdienste senden.

IONENKONTROLLE M.

Mit dem ionschem System nicht zu verwechseln. Dieses Optional umfasst das Programm “manuelle lonenkontrolle’, mit dem
der Hersteller die Speiseeisverriihrung kontrollieren kann, indem - je nach Wunsch - der Konsistenzgrad (Trocknung) der
Speiseeismischung geregelt wird.

GRANITA M.
Fiir die maschinelle Herstellung von Granita dank des Untersetzungsgetriebes, das eine gesteuerte Drehung veranlasst und die

Mischerbewegung wahrend der Kiihlphase der Granita verlangsamt.
=

ENTFERNBARE RUTSCHE

Die Transportrutsche unterhalb der Austrittsoffnung wird dank eines
Schnellanschlusssystems entnehmbar. Die schnelle und praktische
Entnahmemoglichkeit ermdglicht es, sie in jeder ihrem Teil direkt im
Geschirrspiiler zu reinigen.

VORBEREITUNG BRAUSE
Die Maschine ist mit einigen Extras ausgestattet, die mit der Erganzung mit dem optionalen Brause zu einem spateren Zeitpunkt
ermoglichen. Das erlaubt Ihnen, die optionale BRAUSE zu kaufen, wenn es Ihnen am besten geeignet erscheint.
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BRAUSE

Una pratica doccetta (A) che permette di lavare piii comodamente entrambe le
vasche della macchina. La doccetta viene azionata da un pulsante e il flusso
dell'acqua € regolato da un comodo dosatore.
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WASCHVORRICHTUNG GELENK

Dank dieser Rohrleitung (B) kann das Gelenk hinter dem Mischer desinfiziert
werden.

Durch die regelmadRige Verwendung dieses Waschsystems wird verhindert, dass
sich (neben Fett und Schmierdl) Lebensmittelriickstande in dem Bereich stauen,
in dem der Mischer an das Gelenk angeschlossen wird.
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ZAHNE AUS NAHRSTOFF-METALLLEGIERUNG

Der Zahn gewadhrleistet eine langere Lebensdauer und eine bestandige
Schabwirkung.

Optimale Haftung an den Seiten des Zylinders ohne die Oberflache zu kratzen,
indem der Warmeaustausch zwischen dem Zylinder und Eis verbessert wird.




LAUFBAND AUS GUMMI

Aus rutschfestem Silikongummi Uber der Becken-Stiitzkonstruktion
anzubringen.

Er ermaglicht eine hohere Reibung zwischen der Tragkonstruktion und dem
Auffangbecken fiir das austretende Produkt und ein hohere Isolierung.

SEITENVERKLEIDUNGEN AUS EDELSTAHL

Die Verkleidungen aus Edelstahl ersetzen die mitgelieferten Verkleidungen aus
lackiertem Aluminium. Sie zeichnen sich durch ihre robuste Bauweise und hohe
Widerstandsfahigkeit aus.

FLANSCHVERSCHLUSSHEBEL

Ein neues praktisches System mit Edelstahlhebel fiir den Flansch-Verschluss.

VORBEREITUNG EVO MIX

Vorbereitung fiir die Verbindung des MIXER zu jeder Zeit. Folgendes gibt Ihnen die
Moglichkeit den Optional EVO MIX an die Maschine Trittico einzukaufen und zu
verbinden, wenn es Ihnen am besten geeignet erscheint.

EVO MIX

Stabmixer an der oberen Wanne des Trittico (Patent Bravo).

Er besteht aus einer 3-Klingen-Schneide aus Messerstahl und einer Leistung
12.000U/min.ZuBeginnjedes ProgrammskannamTritticoder Automatikbetrieb
des Mixers fir einen Zeitraum von 1 bis 5 Minuten programmiert werden.

ENTNAHMERUTSCHE

Um die Produkte aus der oberen Wanne ohne Verunreinigung des Kiihlzylinders
direkt zu entnehmen.

Praktisch fiir die Entnahme von Konfitlire, Marmelade, Toppings, Fruchtgelee,
erwarmter Schokolade usw.

Die Rutsche besteht aus Lebensmittel-Kontaktmaterial, das die Temperatur des
austretenden Produkts nicht beeinflusst und verhindern dass Produkte wie die
temperierte Schokolade sich bereits wahrend des Austritts abkiihlen und sich
teilweise auf der Rutsche absetzen.

Zum Lieferumfang der Rutsche gehdren: 1. Eine halbmondférmige Schaufel

2. Ein Dichtring der Rutsche an der Nabe des Ersatzzylinders.

DISPLAY MIT ON-BOARD COMPUTER

LCD-Grafikdisplay, 3,3 Zoll mit integriertem Bordcomputer um jeden
Betriebszustand der Maschine zu visualisieren und die Programme, die Zeiten
und die Temperaturen einfach und schnell zu bearbeiten.

Er erlaubt standige Kontrolle aller Maschinenparameter wie Anzahl der
durchgeflihrten Arbeiten, Zeiten der Betrieb der verschiedenen Extras und viele
andere niitzliche Daten.

DISPLAY TOUCH mit On-Board Computer

7" Touchscreen-Display (151x91mm) mit hoher Auflésung und integriertem
Bordcomputer fiir die totale und interaktive Kontrolle Gber die Maschine.

Er erlaubt standige Kontrolle aller Maschinenparameter wie Anzahl der
durchgeflihrten Arbeiten, Zeiten der Betrieb der verschiedenen Extras und viele
andere nutzliche Daten.

REV. 1016 - Die Daten konnen jederzeit ohne vorherige Ankiindigung durch den Hersteller gedandert werden
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Eine exklusive Ersatzteillieferung fiir langfristige Arbeitsautonomie.

Sie umfasst: = Ein Ersatz seitliche Schaufeln des Rihrwerks oberer Wanne
» Ein Ersatz untere Schaufeln des Rihrwerks oberer Wanne = Flansch-
Verschlussdeckel = Entnahmeklappe = Flanschdichtung = Tiirdichtung =
Turdichtung = Schmetterlingsventil

» Entnahmeschaufel Speiseeis » Reinigungsburste Umfillschlauch.

SCHNEEBESEN
Schneebesen aus Edelstahl fiir eine perfekte automatische Emulsion der Produkte. Der Schneebesen muss in die untere \Wanne
des Trittico ~ eingesetzt werden, um Creme und Mousse, Pate a bombe, Buttercreme, Baiser usw. fachgerecht zu schlagen.

VORBEREITUNG BAUSATZ PATE A CHOUX

Die Maschine ist mit einigen Extras asugestattet, die sie der Erganzung mit dem
optionalen Kit PATE A CHOUX vorbereiten, wenn es Ihnen am besten geeignet
erscheint.

BAUSATZ PATE A CHOUX

Einen revolutiondren Kit, mit dem Sie ganz einfach eine perfekte Pate a choux
vorbereiten konnen. Es ist von einem speziellen Flansch zusammengesetzt,
geplant so dass man das Mehl zum richtigen Zeitpunkt zugefiigt wird und so
vermengt wird, damit man ein einwandfreies Produkt erhalten wird. Der Bausatz
ist vollstandig auf der Software-Ebene mit dem Zusatz des Programms “pate
a choux". Dank dieses Programm die Verarbeitung des Produkts erfolgt durch
voreingestellte und automatische Verfahren, sowohl in der heif3en als auch in
der kalten Teil.

LUFT-/WASSER-KONDENSATOR

Ein doppelter Hybridkondensator, der der Maschine erlaubt, in erster Linie mit Luft und bei Bedarf mit Wasser zu arbeiten
(notwendig in geographischen Gebieten mit Wasserknappheit).

Der erste luftgekihlter Verflissiger ist in der Lage, unter optimalen Raumtemperaturbedingungen allein fiir die Verflissigung
des Kiihlmittels der Anlage zu sorgen. Bei schwierigeren Umgebungsbedingungen (zu warme Umgebungsluft) startet das
System automatisch den zweiten wassergekiihlten Verfliissiger.

Auf diese Weise entstehenbeachtliche Einsparungen im Vergleich zu ausschlie3lich wassergekiihlten Losungen, da das Wasser
nur inden entscheidenden Momenten der Bearbeitung der Lebensmittelmischungen verwendet wird.

LUFTKONDENSATOR FUR THEKENMODELLE

Der Luftkondensator ist in der Lage, eine perfekte Kondensation ohne Verwendung von Wasser zu gewahrleisten.

DRUCKER
Wahrend die Maschine lauft, ist es mdglich, Daten Gber Temperatur bei der Heizung und der Kiihlung zu drucken. Diese Daten
konnen auch bei zustandigen Organe eingesehen werden konnen.

--------- Dieses Symbl bedeutet ein Extra schliel3t ein anderes ein
el Dieses Symbl bedeutet die Extras schlieRBen sich miteinander ein

. Dieses Symbl bedeutet das Extra im kleinen Rechteck ist im Preis inbegriffen




*Nicht verfiigbare Extras fiir die
Thekenmodelle ausgenommen

Trittico Startronic

Trittico Startronic

Trittico Executive

Trittico Executive

wo es angefiihrt ist Premium Plus Premium Evo
ﬁ 5\‘,‘:;!,'2"0 Intelligente ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
) Insight ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
loNie ZUBEHOR
b | lonenkontrolle M. (ausgenommen Mod. \/ \/
1015-1020)
. ZUBEHOR
Granita m. (ausgenommen ‘/ \/ \/
Mod. 1015-1020)
ZUBEHOR
Entfernbare RUtSChe (Standard bei Thekenmodelle) ‘/ ‘/ ‘/
m Vorbereitung Brause ZUBEHOR ZUBEHOR v v
Brause ZUBEHOR ZUBEHOR v v
Waschvorrichtung " -
m Gelenk ZUBEHOR ZUBEHOR 4 V4
. Kunststoffzahne W/ VA X X
E Zdhne aus ZUBEHOR ZUBEHOR 7 4
NahrStOffmeta" (Standard bei Thekenmodelle) (Standard bei Thekenmodelle)
B | Laufband aus Gummi ZUBEHOR Y J/ v/
Seitenverkleidungen ZUBEHOR ZUBEHOR 7 Y
. aus Edelstahl (Standard bei Thekenmodelle) | (Standard bei Thekenmodelle)
“ Elea}nschverschlusshe- ZUBEHGR ZUBEHBR J v
Vorbereitung ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
‘ Evo Mix
Evo Mix ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
-
ﬁ Ersatzteil-satz 24 ZUBEHOR ZUBEHOR 40]:3 (0] ] ZUBEHOR
. Entnahmerutsche ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR V4
. . ZUBEHOR ZUBEHOR
5 Grafische Display (einschlieBliche (einschlieRliche v v
Tischmodelle) Tischmodelle)
. ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
i Dlspla\[ touch X (Thekenmodell 183 (Thekenmodell 183 (Thekenmodell 183
enthalten) enthalten) enthalten)
. ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
Schneebesen (ausgenommen Mod. 122, (ausgenommen Mod. 122, (ausgenommen Mod. 122,
1015) 1015) 1015)
. Vorbereitung Basautz "
Pate a choux X X U
Bausatz Pate a choux X X X ZUBEHOR
* Luft-/Wasser = = m =
Kondensator ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR
Luftkondensator Verfligbar nur fiir die Thekenmodelle
E—] Drucker ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR ZUBEHOR

v=standard X= nicht verfligbar
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