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Die Maschine fur Pate a Choux, Karamel,
Schokolade und ihre Variationen




Die Reinigung des Patamix Evo ist sehr einfach!

Patamix Evo kann als echter Schmelztank eingesetzt
werden, ein nutzliches Gerdt zum Schmelzen grolder
Schokoladenmengen, zum Tempern oder fur die Kuverture

Den Patawix Evo

D’t}i/l 5&/\0/602610[@, von Produkten.

Patamix Evo eignet sich hervorragend fir

De N /a+aw\Lx Evo die Verarbeitung und Herstellung von Karamel.

U KCZACZ’W\Q/@ Dlgse Maschine hat die Fahigkeit, Zucker aufzulosen
und die Herstellung von Karamell, Creamux, Glasur, Masse,

Nougats und vielen anderen Derivaten zu ermaglichen.

Mit dem Patamix Evo kann der Pate a Choux

De ) /Q+QMLX Evo dank eines automatischen Programms auf traditionelle
7 /C/\lfe a Choux Weise erstellt werden. Die Verwendung von Patamix
5 Evo flr Pate a Choux bedeutet, qualitativ hochwertige

Produkte wie Bigne, Eclair und Profiteroles herzustellen.

Neues Rihrsystem, bestehend aus einem
festen Teil und einem beweglichen Teil, die
zusammenarbeiten und eine beispiellose

Konsistenz gewdhrleisten.. ——

Schneller natUrIi&her Akathngsproze?s
durch spezielle Ad-hoc-Lufter

In Patamix Evo kénnen Sie bis zu .
chokolade einlegen! VORTEILE & STARKEN

« Damit konnen Sie 3 Produkte mit einer Maschine bearbeiten und vieles mehr

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN . Ppatamix Evo kann groBe Mengen Schokolade schmelzen

«Maschine im Modell 50 verflighar « Zeitsparen wahrend der Produktion
«Es ist mit Bronzeruhrblatt ausgestattet «Produktionsflexibilitat (von halber Last bis zu kontinuierlichen Zyklen)
«Edelstahl-Gitter
TECHNISCHE DATEN 510)
B A X . Schokolade = Péteachoux  Karamell
1 Mischung Min * kg/Zyklus
| 20 25 10
e | Schokolade = Pate achoux = Karamell
f_.l Mischung Max *' kg/Zyklus
TR 60 50 25
> . Volt/
Spannung *2 Ha/bh 400/50/3
- Leistung Max kw 9,7
Breite (A) cm 51
[ Tiefe (B) cm 83,6
o Tiefe (C) cm 93,9
Hohe (H) cm 115,6
Gewicht kg 140

*1 Die stundliche Produktion ist abhangig von der Art der verwendeten Mischung und der
Dichte des Endprodukts anfdllig. *2 Auch in 60 Hz verfiigbar.

Y HEADQUARTERS Bravo S.p.A.
Montecchio Maggiore - Vicenza, Italy

Tel.: +39 0444 707700 Email : info@bravo.it www.bravo.it




